


ALBUM SERIADO 

O PROCESSAMENTO DA MANDIOCA 

A FINALIDADE DESTE ALBUM SERIADO É: 

Fornecer uma variedade de métodos 
de processamento mediante: 

Informaqão sobre métodos alternativos 

Orientagões para garantir o processamento 
de produtos de qualidade 
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Secar ao sol durante 
1-2 semanas 

Raspar os bolores 

Pilar ou moer. A farinha é segura 
para a alimentação da família 





Farínha de mandioca ralada 

Descascar a mandioca fresca 





durante 1 hora ou (2 dias para ter 
sabor ácidolazedo) 

Estender ao sol durante 3 dias Pilar ou moer. A farinha é segura 
para a alimentação da família 


